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undétail pres, celit été Ihistoire
d’'une mondialisation exem-
plaire. Jugez plutdt. Venue de
ses Andes natales, domestiquée
par les Azteques, acclimatée
au Mexique, transportée en
Europe, latomate (de l'aztéque
xitomalt) est devenue l'orne-
ment familier de nos assiettes
occidentales. Gorgée de jus,
facile a préparer, elle nous
enivre hiver comme été de ses
aromes puissants. Sa robe rou-
geoyante a toujours excité les
désirs, onl'acrue empoisonnée,
mais elle fut aussi « pomme d’'or » en Italie et « pomme
d’amour » en Provence, dotée de pouvoirs aphrodi-
siaques. En1792, les Fédérés de Marseille 'imposent &
la capitale en méme temps que « la Marseillaise ». Plus
tard, c’est al'Institut Vavilov de Saint-Pétersbourg qu'a
été constitué le plus grand conservatoire, avec des
centaines de variétés. Quel destin! Mais atjjourd’hui,
rien ne va plus. Elle était piquante, suave, charnue; la
voici aqueuse et farineuse... Le golit de la tomate sest
volatilisé. Une disparition aux allures de gag, mais qui
est une affaire sérieuse. Car, en toile de fond, sy joue
notre rapport au vivant.

Eric Marchand, 44 ans, grand gaillard au visage pou-
pin, a sa petite idée sur 'énigme. Depuis des années, il
se bat pour fournir aux agriculteurs des graines
capables de donner de bonnes tomates. « Aujourd’hui,
toutelafiliére fonctionne avec des hybrides. Cane marche
pas, mais ce qu'onnous propose, c’est de continuer! » Ce
matin-la, il installe l'arrosage sur des rangées de plants.
S'il cultive des fruits et légumes, ca n'est pas pour les
vendre, mais pour en tirer des graines dites « pay-
sannes » ou « artisanales ». « Semencier artisanal », tel
est son métier, qu’il aimerait voir reconnu un jour par
un label d’Etat. « Notre postulat est d’étre humble,
explique-t-il. La plante est un étre vivant, Quand une
semence ne fonctionne pas, au lieu de Faccuser; on doit
se demander si on a choisi lenvironnement adéquat. »

Sis au nord de Valence, Jardin’envie, la Scop qu’il a
montée avec son associée, Valérie Peyret, fait travailler
une dizaine de personnes au plus fort de I'été. Dans ses
enveloppes a graines, il dénombre une centaine de
variétés de tomates différentes, dont il a observé le
comportement dans ses champs avant de les expédier
ases clients par la poste ou de les vendre dans sa bou-
tique. « Les industriels testent leurs semences hybrides
dans des conditions idéales puis les envoient aux quatre
coins de ’Europe o1 lenvironnement n'est pas le méme.
Et si la semence ne réagit pas bien, ils en fabriquent une
autre. Nous, on ne veut pas faire contre le vivant, mais
avec. » Ceux qui « font contre le vivant », ce sont les
grands acteurs de la filiére de la tomate, semenciers
industriels, coopératives, instituts de recherche, »+
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